
仕様書更新日：

商品ＣＤ
1

商品名 販売名 TEL FAX

JAN
コード

メーカー
商品名

住所

№
1
2
3
4

17

2.2

2.8

0

NO 量目 構成比 備考

保管条件 賞味期限 日 1 500ｇ 100％

内容総量 入り数 2 -

加熱調理
の必要性 有 産地 3 -

生産日（加
工日)表示 無・有

産地表示
の有無 4 -

包装資材
ピース

材質： 納品形態 5 -

包装資材
ケース

材質： 無 6 -

細菌・品
質検査室

備考： 種子 500ｇ 100％

生産工場 PL加入 有 一括表示/コンテナ・箱画像

生産工場
住所

住所： ＴＥＬ

金属探知
機 Fe： 1.2 Sus： 2.5

ウエイト
チェッカー ～

Ｘ線検査機 備考：
原産地証

明書
備考：

単位

●

コンテナ
(厚）

コンテナ
(薄）

箱

箱

箱

箱 〒 611-0033 住所

宛名 TEL 0774-41-7744

050

-

使用上の
取扱注意

点
冷蔵庫に保存してお早い目にお召し上がりください。加熱してお召し上がりください。

陰性

年1～2回 サルモネラ 陰性

年1～2回 腸管出血性大腸菌 陰性商品特徴

ブラックマッペを使用したもやしで、味は緑豆と似ていますが、少々硬くほのかな甘味があります。
緑豆比べて水分が少なく、もやし特有の風味や香りが強いので火を通しても水っぽくならない為、炒め物や鍋の
具に使用されることが多いです。

細菌検査規格及び品質規格管理基準

回数 検査項目 管理基準

年1～2回 黄色ブドウ球菌

商品写真

京都府　宇治市　大久保町　旦椋87-4

細もやしバラ

　コンテナ　・　箱　・　その他（　　　　　　　　　　　）要相談

コンテナ　・・・・PP
箱　・・・・・・・・・

　要冷蔵(5℃～10℃） 賞味期限 D+3

500ｇ 10P

京都府産

有　（製造日/消費期限）2行と（製造日）1行が可能
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　要相談

炒める・ゆでる・蒸す　（加熱調理品）

アレルギー物質のコンタミの可能性 同工場内で大豆もやし

商品仕様書

細もやしバラ500ｇ

0774-45-09190774-41-7744山都産業株式会社

山都産業株式会社

食塩相当量（g)

有 510  

破損破袋
品

返却先

京都府宇治市大久保町旦椋87-4

無  

宇治市大久保町旦椋87-4 0774-41-7744

PP

2026/6/19現在

　

熱量（kcal)

たんぱく質(g)

脂質(g)

炭水化物(g)

栄養成分表示（100ｇ当たり）（日本食品標準成分表2020年より）

〒611-0033

≪この表示値は目安です。≫

細もやしバラ500ｇ レシピ
品名

500ｇ

320 190 1

540

70

山都産業㈱内　/　第一工場

564 356 175

ピース

無 ミャンマー

有り

合　　計

270

5

290 200 30

250 20

270 150 10

納品形態

細もやし

ケース

幅/長辺（㎜） 奥/短辺（㎜） 高さ(㎜） 固体重量 入数

200 180

310

300

260

500

20

352 111 10


